Sauerkirschkompott

für 4 Personen

400 g Frische Sauerkirschen

70 g Zucker

250 ml Portwein

3 Zimtstangen

Mark von einer ½ Vanilleschote

Orangenstücke von 1 Orange

200 ml Kirschsaft

10 g Speisestärke

2 cl Kirschwasser

Sauerkirschen waschen und entsteinen. Zucker karamellisieren, mit Portwein ablöschen und zur Hälfte einkochen lassen. Zimtstangen, Vanillemark, Orangenstücke und Kirschsaft zugeben. Mit der in etwas kaltem Wasser angerührten Stärke binden, gut aufkochen und kurz abkühlen. Durch ein Sieb auf die Kirschen gießen und das Ganze mit Kirschwasser abschmecken.
