Zwiebelschmalz
200 g Schweineschmalz (vom Metzger)
1 EL Zucker

5 Zwiebeln

1 Spritzer Cognac

etwas getrockneter Majoran

2 EL Olivenöl

Salz

Pfeffer

Den Zucker mit Öl in der Pfanne zergehen lassen. Klein gewürfelte Zwiebeln und den Majoran dazugeben, dunkel rösten und mit Cognac ablöschen.

Vom Herd nehmen und die Zwiebeln im Sieb etwas abtropfen lassen. Das Schmalz mit einem Mixer schaumig schlagen. Die Zwiebeln darunter mischen und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Alfred Millers Schöneck – Wirtshaus seit 1899

www.wirtshaus-schoeneck.com
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