Kartoffelkäse
100 g mehlige Kartoffeln
100 g Butter

½ Becher Sauerrahm

50 g Butter

3 Knoblauchzehen

Salz

Pfeffer

Kümmel

Petersilie

Kartoffeln kochen, schälen und durch ein Sieb drücken. Die Butter schaumig rühren und den Sauerrahm und die Kartoffeln einrühren.

Die Butter in der Pfanne braun werden lassen und zu der Masse geben.

Mit dem fein gehackten Knoblauch, dem Salz, Pfeffer, Petersilie und dem Kümmel abschmecken.

Auf ein beliebiges Brot streichen und auf Wunsch mit etwas Rohschinken garnieren. Wer diesen Aufstrich etwas pikanter haben will, kann noch etwas frischen, scharfen Pfefferoni darunter mischen.

Alfred Millers Schöneck – Wirtshaus seit 1899

www.wirtshaus-schoeneck.com

Verfasst am 03.06.2005 

 1 

