Ganslaufstrich
abgeschöpftes Fett von einem gebratenen Gansl
frische Gänseleber

1 Schalotte

1 saurer Apfel

1 Knoblauchzehe

frischer Majoran

Salz

Pfeffer

Das Schmalz in den Kühlschrank stellen.
Etwas davon in eine Pfanne geben und die fein gehackte Schalotte, den Knoblauch und den Apfel darin andünsten.

Die gewürfelte Leber dazugeben und auskühlen lassen.

Das erkaltete Schmalz mit dem Mixer richtig luftig aufschlagen.

Die ausgekühlte Leber darunter mischen und mit Salz, Pfeffer und dem fein gehackten Majoran abschmecken.

Mit frischen Majoranzweigen garnieren.
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