Eierschwammerlaufstrich
250 g geputzte Eierschwammerln
100 g Hamburger Speck

1 Zwiebel

2 Knoblauchzehen

etwas Olivenöl

50 g Butter

150 g Topfen

2 EL Sauerrahm

Salz

Pfeffer

Petersilie

Zwiebel, Speck, Eierschwammerln und Knoblauch in Olivenöl andünsten. Behalten Sei ein paar kleine Eierschwammerln auf, um sie zum Garnieren zu verwenden.
Anschließend in ein Sieb geben und abtropfen lassen. Die Butter schaumig rühren und den Sauerrahm und den Topfen darunter mischen. Die fein geschnittene Petersilie und die abgetropften Eierschwammerln hinzugeben.

Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Alfred Millers Schöneck – Wirtshaus seit 1899

www.wirtshaus-schoeneck.com
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