Bruschetta
ergibt 30 Stück
3 Lange Ciabatta oder Baguettes

125 g Pesto

125 g Pesto rosso

450 g Mozzarella gewürfelt

2 TL getrockneter Oregano

Pfeffer

3 EL Olivenöl

Den Backofen auf 220°C oder den Backofengrill vorheizen. Die Brotstangen in diagonale Scheiben schneiden und von beiden Seiten goldbraun rösten.

Die Brotscheiben auf einer Seite entweder mit dem grünen oder dem roten Pesto bestreichen und mit Mozzarella belegen. Mit Oregano und Pfeffer bestreuen.

Die Brotscheiben auf ein Backblech legen und mit dem Olivenöl beträufeln. Das Brot 5 Minuten überbacken, bis der Käse geschmolzen ist und Blasen wirft. Aus dem Backofen nehmen und vor dem Servieren 5 Minuten ruhen lassen.

Alfred Millers Schöneck – Wirtshaus seit 1899

www.wirtshaus-schoeneck.com
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