Blutwurstaufstrich
2 Blutwürste
1 kleiner Becher Creme fraiche

1 EL Sauerrahm

1 gekochte Kartoffel

1 Knoblauchzehe

Liebstöckelkraut

Salz

Pfeffer

Die gekochte Kartoffel durch ein Sieb streichen. Die Creme fraiche und den Sauerrahm dazu geben und glattrühren. Den fein gehackten Knoblauch und die gewürfelte Blutwurst dazugeben, mit einer Gabel zerdrücken und gut verrühren. Mit Salz, Pfeffer und dem fein geschnittenen Liebstöckelkraut abschmecken.
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