Bierkäse
250 g Harzer Käse
100 g weiche Butter

5 Eßl. saure Sahne

1 kleine Zwiebel

½ Bund Schnittlauch

etwa 4 Eßl. helles Bier

1 Teel. Paprikapulver edelsüß

Kümmel

Salz

Den Harzer Käse mit einer stabilen Gabel zerdrücken und mit der Butter und der Sahne – am besten mit dem Handrührgerät – gründlich vermengen.
Die Zwiebel schälen, fein hacken und hinzufügen. Den Schnittlauch waschen, trocken schwenken, fein schneiden und unter die Käsemischung rühren. Tropfenweise so viel helles Bier dazugeben, bis eine gut streichfähige Masse entsteht.

Den Bierkäse mit dem Paprikapulver, Kümmel und Salz würzen.

Getränketipp: Pils oder Altbier

Alfred Millers Schöneck – Wirtshaus seit 1899

www.wirtshaus-schoeneck.com
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