Bauernaufstrich
250 g sehr fetter Bauchspeck
100 gErdäpfel

4 fein gehackte Knoblauchzehen

1 fein geschnittene Zwiebel

2 EL Sauerrahm

Salz

Pfeffer

Kümmel

Pflanzenöl zum Fritieren

Den gewürfelten Speck auslassen. Zwiebel und Knoblauch leicht braun anrösten. Das flüssige Fett abseihen und kühlstellen. Die Kartoffeln schälen, klein würfeln und im Öl frittieren. Auf einem Küchentuch abtropfen lassen. Das erkaltete Schmalz mit dem Mixer schaumig rühren. Den Sauerrahm, den Speck und die Kartoffeln untermischen und mit Salz, Pfeffer und Kümmel abschmecken.
Alfred Millers Schöneck – Wirtshaus seit 1899

www.wirtshaus-schoeneck.com
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